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Pieczeé panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

(tematycznej, interwencyinej)”

Nr 913.NS.BZ.2025 Siemianowice Slgskie, 28.03.2025 r.

(Miejscowosé i data)

Ocena jakosci zdrowotnej srodkéw spozywcezych
(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/
Powiatowego/Granicznego® Inspektora Sanitarnego w Katowicach.
funkcjonariusza publicznego Izabela Wolodkiewicz — starszy asystent, nr upow.057.1446.2025.

( imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 1 pkt 6, art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2024 r. poz. 416 Y, w zwiazku zart. 67 § 1 oraz 11§ 2
ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U.
22023 1. poz. 775 z poézn. zm.)".

Sposdb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatow
1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr? 291/19
Gloéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019 r. zmieniajgcym zarzadzenie w sprawie
procedury przeprowadzenia urzedowej kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsiebiorcéw (Dz. U.
z 2023 1. poz. 221 z pézn. zm.)V™ oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego 1 Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych
czynnodci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnos$ciowego
1 paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i $rodkéw ochrony
rodlin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu FEuropejskiego i Rady (WE) nr 999/2001,
(WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014,
(UE) 20167429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz
uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Furopejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
197/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych)
(Dz. Urz. L 95 2 07.04.2017 r., str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L. Zaklad

Y Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujacy publikator ustawy.
% Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedurg
Wraz z jego zmianami.
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Centrum Leczenia Oparzen im. dr Stanistawa Sakiela

Siemianowice Slaskie ul. Jana Pawla II 2
(pefna nazwa, adres)

Dotyczy: blok Zywienia
Siemianowice Slaskie, ul. Jana Pawla II 2

p. Mariusz Nowak— dyrektor

(kierujgcy zakladem — imig i nazwisko, stanowisko)

NIP:6431005873

(informacje dodatkowe o zakladzie)

p. Mariusz Nowak - dyrektor
(przedstawiciel zakladu uczestniczqcy podczas kontroli — imie i nazwisko, stanowisko).
nie przywotano
(osoby przywolane preez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

1L. Przeprowadzenie kontroli

Opis stanu faktycznego oraz uchybien / nieprawidlowosci”.
Przeprowadzono kontrole sanitarng interwencyjng w zwiazku z podejrzeniem ogniska choroby

przenoszonej droga pokarmowa w Centrum Leczenia Oparzen im. dr Stanistawa Sakiela
w Siemianowicach przy ul. Jana Pawla II 2.

Na bloku zywienia dziatalno$¢ prowadzona jest w zakresie rozdzielania i podawania gotowych
positkéw dostarczanych przez firme cateringowg. Positki dostarczane sg przez firme cateringowa
NIRO Spétka z ograniczona odpowiedzialnoscia ul. Scinawska 37. 59-300 Lubin oddzial
w Katowicach ul. Okrezna 14. Firma cateringowa posiada zatwierdzenie wilasciwego Inspektora PIS
na prowadzenie dziatalnosci w zakresie przygotowywania positkéw od surowca do gotowe] potrawy
i prowadzenia dziatalnodci cateringowej, a $rodek transportu dostarczajgcy positki posiada decyzje
zatwierdzajaca do $wiadczenia ustug cateringowych. Positki dostarczane sg do szpitala w termoportach
z wkladami GN do pomieszczenia przyjecia i rozdziatu positkdw znajdujacego si¢ na poziomie -1
szpitala, a nastgpnie windg transportowane sa na poszczegdlne oddzialty. W pomieszczeniu dokonuje
sie oceny jakosci positku (wizualnej, organoleptycznej) i pomiaru temperatur — przedtozono biezace
zapisy. Nastepnie positki rozdzielane sg na naczynia jednorazowego uzycia — sa to zamykane
pojemniki z tworzywa, ktoére zapewnia szpital. Positki przewozi si¢ na poszczegdine oddziaty
opisanymi wozkami windg towarowa (opracowano procedure korzystania z windy z harmonogramem
godzinowym) Rozdzialem gotowych positkéw bezposrednio na salach pacjentéw zajmujg si¢ dietetycy
lub opickunowie medyczni. Przy podawaniu positkéw personel stosuje fartuchy, czepki, rekawiczki
ochronne. Positki dostarczane sg do szpitala trzy razy dziennie. Sniadanie podawane jest o godzinie
73° obiad o godzinie 12%, kolacja o godziniel6>®. Resztki pokonsumpcyjne i zuzyte naczynia
jednorazowe traktowane sg jako odpady zakazne zbierane sg przez salowe do czerwonych workow

przeznaczonych do utylizacji. Woézki do transportu positkéw sg czyszczone 1 dezynfekowane
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po zakonczeniu czynnoscei dystrybucji w pomieszczeniu przyjecia i rozdziatu positkéw przy pomocy
preparatu MICRO-QUAT EXTRA.

W ramach kontroli sprawdzono stan sanitarno-higieniczny pomieszczenia przyjecia i rozdziatu
positkéw ktére zostalo wyposazone w szafki, blaty, zlew dwukomorowy, umywalke do mycia ragk
1 kuchenek oddzialowych wyposazonych w szafki wiszgce i podblatowe, kuchenke mikrofalows, zlew
dwukomorowy i umywalk¢ do mycia rak. W urzadzeniach chtodniczych przeznaczonych
do przechowywania prywatnych srodkéw spozywezych pacjentéw przechowywane niewielkie ilosci
srodkéw spozywezych w opakowaniach jednostkowych. Ze wzgledu na profil dziatalnosci szpitala
byty to gléwnie jogurty wysokobiatkowe oraz Nutridrinki Proteinowe. W/w $rodki spozywcze
znajdowaly si¢ zgodnie z opracowana procedurg w podpisanych imieniem i nazwiskiem pacjenta
woreczkach. Urzadzenia chlodnicze byly czyste, sprawne technicznie, wyposazone w termometry.
Temperatury w urzadzeniach byly zgodne z zaleceniami producentéw przechowywanych w nich
srodkéw spozywezych 1 wynosily od +4°C do + 5°C. Nie stwierdzono $rodkéw spozywcezych po
uptywie terminu przydatnoscei do spozycia lub dat minimalnej trwalosci.

Pacjenci nie majg dostepu do kuchenek oddziatowych. Srodki spozywcze wkiadane sa i wydawane
wylacznie przez personel. Punkty wodne wyposazone w staty doptyw biezgcej cieplej i zimnej wody,
dozownik z mydlem i $rodkiem do dezynfekcji rgk firmy ECOLAB SPIRIGEL COMPLETE
oraz reczniki papierowe w wystarczajacej ilosci. Podczas kontroli przeprowadzono kontrole sanitarng
srodka transportu firmy cateringowej dostarczajgcej positki do szpitala. Srodek transport marki Fiat
Talento o nrrej. DLU 86130 posiada decyzje zatwierdzajaca w zakresie przewozu gotowych positkow.
Cz¢$¢ zaladunkowa Srodka transportu, czysta, utrzymana w dobrym stanie sanitarno — higienicznym
i technicznym. Powierzchnie podlogi, $cian i sufitu pokryte trwalym nienasigkliwym,
fatwozmywalnym materialem. Drzwi czgsci zaladunkowej szczelne, nieuszkodzone prawidlowo
zabezpieczajace przed dostepem szkodnikow i zanieczyszezefn zewnetrznych, Termoporty w ktorych
znajdujg si¢ wktady GN byly nieuszkodzone, czyste. Kierowca $rodka transportu p. Pawet Radlowski
posiadal czysta, prawidiowa odziez ochronna, r¢kawiczki ochronne oraz przediozyl do wgladu
aktualne orzeczenie lekarskie do celow sanitarni — epidemiologicznych. W czesci kierowcy
zapewniono recznik papierowy w wystarczajgcej ilosci oraz srodki do mycia i dezynfekcji. Positki
ze srodka transportu przewozone sg na przeznaczonym do tego celu wdzku (nalezacym do szpitala)
przez kierowce firmy cateringowej oddzielnym wejsciem do pomieszczenia rozdzielania i porcjowania
posilkow, gdzie ustanawiane sg na blatach roboczych przeznaczonych do tego celu. Dietetyczki
szpitala przed podjeciem czynno$ci zwigzanych z porcjowaniem positkow zaktadajg dodatkowa odziez
ochronng, dezynfekuja dionie oraz zakladaja rekawiczki ochronne nastepnie przy pomocy
zdezynfekowanego termometru z sonda DT11 RTD mierzona jest temperatura positkéw oraz ocena

wizualna 1 organoleptyczna (zapisy kontrolne prowadzone na biezgco). Podczas kontroli II danie



F/PK/BZ/01/03
Strona 4/6

porcjowane bylo przy pomocy czystego sprzetu pomocniczego (szczypiec, tyzki cedzakowej) do
zamykanych jednorazowych pojemnikoéw nastepnie GN z zupg, kompotem i1 poporcjowane Il danie
przewozone sg wozkami transportowymi (winda towarowa) na poszczegolne oddziaty, gdzie przed
salami chorych porcjowana jest zupa oraz kompot. Ze wzgledu na podejrzenie ogniska choroby
przenoszonej droga pokarmowsg dietetyczki szpitala wprowadzily zmiany w jadlospisie w zakresie
obiadu. Dostarczono zupe ryzowa z koperkiem, dorsza z pieca z warzywami, ziemianki marchewke
gotowang.

W toku kontroli ustalono, iz objawy wystapily u dwoch pracownikéw szpitala lekarza i salowej
z oddziatlu chirurgii ogélnej, I pietro - odcinek I) 1 22-6ch pacjentow szpitala tj. osSmiu pacjentow
z oddzialu chirurgii ogdlnej, II pietro - odcinek II, pigciu pacjentdéw z oddziatu chirurgii plastycznej
i dziewieciu pacjentow z oddziatu Instytutu ran przewleklych. Na oddziatach szpitalnych w dniu
27.03.2025 r. przebywalo lgcznie 54 pacjentow. Pierwsze objawy ze strony uktadu pokarmowego
(bole brzucha, biegunka) u pacjentdw i personelu wystgpity w dniu 27.03.2025r.po 19¢j. W tym dniu
na obiad podawany byl: filet z kurczaka gotowany, suréwka z kapusty czerwonej z jablkiem, kasza
gryczana, kompot, zupa groszkowa z ziemniakami, sos §mietanowy. Personel szpitala nie spozywat
kolacji. Pacjenci spozywali positki przeznaczone dla diety podstawowej, ktéra jest dieta
bogatobiatkowa wynika to z profilu dzialalnosci szpitala. Wdrozono procedure — wypiséw osob ktére
byly objawowe, wstrzymanie przyje¢ pacjentow na oddzialy oraz odwiedzin). Przed wejsciem na sale
pacjentéw personel ubiera dodatkowg odziez ochronng (czepki, fartuchy, rekawice ochronne i maski
ochronne)

Przedtozono prowadzone na biezgco zapisy instrukcji Dobrej Praktyki Higienicznej — procedura
przyjecia positkow, oceny jakosci 1 temperatur positkdw oraz reklamacji, mycie 1 dezynfekcja
urzadzen chlodniczych, pomieszczen, urzadzen, sprzetow. Stan sanitarno-higieniczny zakltadu nie

budzi zastrzezen.

I1.2.Nieprawidtowosci stwierdzone podczas kontroli stanowig naruszenie nastepujacych przepiséw

prawa:

Nieprawidlowosci nie stwierdzono

1. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr stuzbowy nr PP/W/S/K/29/NSHZZ
II1. Informacje dodatkowe

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci nie ukarano

(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego - wysokosci -
(nr mandatu karnego)
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( podstawa prawna)

................................................................................................................

(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge informacje
o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach
prawnych takiej odmowy)

2. Zalaczone dokumenty: zal. 1 umowa z firmg cateringows, zal. II ksero decyzji zatwierdzajgcej
dotyczacej $rodka transportu, zal. III rejestry kontrolne GHP, zat. IV ksero jadlospisu od dnia 27.03.
2025 r. do dnia 29.03.2025 r. (dieta bogatobiatkowa)

3. Inne informacje dotyczace ustalet / uzgodnien®” : brak

4. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt:

Dokonano wpisu do ksigzki kontroli,

O usunigciu stwicrdzonych nieprawidiowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomié wiasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu *.
Pan (i) wnosi / nie wnosi® uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

Pan nie wnosi uwag i zastrzezen

6. Uwagi osoby kontrolujace;:

pozostawiono klauzule RODO dotyczgca przetwarzania danych osobowych

Dokonano biezgcego sprawdzenia termometru przed uzyciem — sprawny.

7. Czas trwania kontroli: od 10 do 13%

Protokd! niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omowieniu go zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji: nie dotyczy

8. Poprawki i1 uzupehienia do protokotu: brak

( podac numer strony protokotu, zalgeznika, okreSlenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastgpujg)

.................. LECZENIA. ORA.ES%Z.EQF
{r.podpisvi %ﬁﬁ% ach §s ﬁ“

( podpisy osdéb kontrolujgcych)
nie przywolano
( podpisy swiadkow)




POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 28.03.2025 r.
otrzymatem (-am) w dniu 02.04.2025 r.

---------------------------
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D Y REKT OR
CENTRUM LECZENIA OPARZEN

im. dr. Stanistawa Sakigla w Siemianowicach Slaskich
iy
24
7

dr n. med. Mariusz Nowak

...........................................................

(-podpis i pieczeé odbierajgcego protokdl)

Wrtasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze zglosi¢

zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wiyniki kontroli dotyczg wylgcznie skontrolowanego zaktadu .

Niniejszy protokél nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego

w Katowicach powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono®” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wilasciwego panstwowego inspektora

sanitarnego:

-~

s .
(data, poc pz‘stde’i‘gwnika komdrki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastgpcy)

*) zaznaczy¢ wlasciwe

#*) skresli¢ w przypadku podmiotow, ktérych nie dotycza przepisy - Prawo przedsigbiorcow



