Zatacznik nr 3
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Strona ......... ovoeenene
Piecze¢ panstwowego inspektora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr 1448.NS.BZ.2025 Siemianowice Slgskie, 16.05.2025r.

(miejscowos¢ i data)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/

Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Katowicach

funkcjonariusza publicznego Izabela Wotodkiewicz, Starszy Asystent, nr upow. 057.2433.2025

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznienn do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2024r. poz. 416)", w zwigzku z art. 67 § 1 oraz 68 § 1 i § 2 ustawy
z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2024r. poz. 572).
Sposob przeprowadzania kontroli okre$la Procedura urzedowej kontroli zywno$ci oraz materiatlow
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnosciag PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr? 291/19
Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019 r. zmieniajacym zarzadzenie w sprawie
procedury przeprowadzenia urzedowej kontroli zywnosci oraz materialtow i wyrobow przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsiebiorcow (Dz. U.

z 2024r. poz. 236)V"™ oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnoSci
urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zZywnosciowego i paszowego
oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i Srodkow ochrony roslin,
zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005,
(WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady
98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady
89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz
decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95
2 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaklad:

Centrum Leczenia Oparzen im. dr Stanistawa Sakiela w Siemianowicach Slaskich
ul. Jana Pawta II 2, 41-100 Siemianowie Slaskie

Dot. Blok zZywienia Siemianowice Slaskie ul. Jana Pawta II 2
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

(adres)

NIP: 6431005873 REGON: 272165010

Y Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujacy publikator ustawy
? Kazdorazowo nalezy wskazac¢ obowigzujgce zarzadzenie Gtéwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure wraz
Z jego zmianami.
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Zaklad objety nadzorem na podstawie: 4056/09/07

(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem:

p. Mariusz Nowak — dyrektor szpitala
(imie i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu:

p. Weronika Kutrzyk — dietetyk

(imie i nazwisko, stanowisko)

.................................................... NIE PIZYWOIANO0. ... eiiiiiiiiieieeiieeteet ettt see e
(osoby przywotane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena stanu sanitarnego w oparciu o arkusz oceny stanu sanitarnego

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr stuzbowy PP/W/S/K/29/NS.HZZ

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zaktadu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqce zaktad).

Na bloku zywieniowym dziatalno$¢ prowadzona jest w zakresie rozdzielania positkow dostarczanych
w ramach cateringu oraz podawania ich w naczyniach jednorazowego uzycia. Pomieszczenie
przyjecia i rozdzialu positkow znajdujq sie na poziomie ,,-1” pietrze a kuchenki oddzialowe znajduja
sie na poszczegOlnych pietrach budynku tj. chirurgia ogo6lna ( I pietro, odcinek I), chirurgia ogélna
( I pietro, odcinek II),chirurgia plastyczna, OIOM. Na III pietrze znajduje sie Instytut Ran
Przewleklych, oddzial ten nie posiada kuchenki oddzialowej. Skontrolowano stan sanitarno-
higieniczny pomieszczenia przyjecia i rozdzialu positkow oraz kuchenek oddzialowych — nie budzit
zastrzezen. Pomieszczenia czyste, utrzymane w czystoSci i prawidlowym stanie sanitarno-
higienicznym. Wyposazone w sprawne, utrzymane w czystoSci sprzety zwigzane z prowadzong
dziatalno$cia tj. urzadzenia chtodnicze, punkty wodne, plyty grzewcze, kuchenki mikrofalowe, szafki
wiszace i podblatowe, wozki kelnerskie. Zapewniony jest staly doptyw biezacej cieptej i zimnej wody
do wszystkich punktéw wodnych. Positki dostarczane sa w termoportach z wkladami GN, dostawy
odbywaja sie 3 razy dziennie - oddzielnym wejsciem od strony zaplecza, bezposrednio do
pomieszczenia przyjecia i rozdzialu positkow. Na miejscu dokonuje sie oceny organoleptycznej
oraz pomiaru temperatur (ewidencja prowadzona na biezaco). CzynnoSci te prowadzone sq przez
dietetyczke. Nastepnie positki rozdziela sie na naczynia jednorazowego uzycia. Positki przewozi sie na
poszczegbdlne oddzialy opisanymi wozkami windg ogolnodostepng ( opracowano procedure
korzystania z windy z harmonogramem godzinowym). Positki dostarczane sa przez firme cateringowa
Niro Catering Sp. z 0. 0. z siedzibg w Lubinie ul. Scinawska 37. Positki przygotowywane sa w
zakladzie mieszczacym sie w Katowicach ul. Okrezna 14 posiadajacym decyzje PPIS w Katowicach w
zakresie przygotowywania positkow od surowca do gotowej potrawy oraz prowadzenia ustug
cateringowych. Positki dostarczane sq do szpitala samochodami firmy cateringowej posiadajacymi
decyzje PPIS w Lubinie. Pacjentom szpitala podaje sie 3 positkéw: $niadanie 7%-7%, obiad 11%-11%,
kolacje 16%-17". Resztki pokonsumpcyjne wraz z zuzytymi naczyniami jednorazowego uzycia
traktowane sg jako odpady zakazne, gromadzi sie je w czerwonych workach, przeznaczonych do
utylizacji. Szpital posiada podpisana umowe dotyczaca odbioru w/w odpadéw podpisana z MPGK
Sp. z 0. 0o — Zaklad Utylizacji Odpadéw ul. Hutnicza 8 40-241 Katowice. Zywienie pacjentéw
prowadzone jest w oparciu o diety zalecane przez lekarza prowadzacego, szpital zatrudnia dwie
dietetyczki, ktére opracowuja diety dla pacjentéw i wysylaja zamdéwienie do firmy cateringowej.
Uwzgledniono  nastepujace  diety:  bogatobiatlkowa  (podstawowa), z  ograniczeniem
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fatwoprzyswajalnych weglowodanow, lekkostrawna, plynna. Zatrudniony personel posiada
prawidlowa odziez ochrong oraz aktualne orzeczenia lekarskie do celéw sanitarno —
epidemiologicznych. Wozki do transportu zywno$ci myte i dezynfekowane sa w pomieszczeniu
przyjecia i rozdziatu positkow, zgonie z opracowana procedura po kazdym transporcie. Do dezynfekcji
urzadzen i sprzetéw uzywa sie preparatu MICRO-QUAT EXTRA. Wklady GN wraz z termoportami
zgodnie z umowaq odbierane sa oraz myte i dezynfekowane przez firme cateringowa dostarczajaca
positki. Podczas kontroli w szpitalu przebywato 39 pacjentow. Stawka zywieniowa wynosi 30,40 zi.
Pacjenci nie maja dostepu do kuchenek oddzialowych. Istnieje mozliwoS¢ przechowywania
prywatnych Srodkoéw spozywczych w urzadzeniu chltodniczym w kuchence oddzialowej. Temperatury
w urzadzeniach chlodniczych wynosity od + 4,7°C do + 4,9°C. Srodki spozywcze znajduja sie
w opisanych opakowaniach i sa wkladane i wydawane wylacznie przez personel. Pacjenci maja
nieograniczony dostep do napojow miedzy positkami, na zyczenie otrzymuja wode gazowana
lub niegazowana w opakowaniach jednostkowych o pojemnosci 1,51. Przedlozono umowe na wywoéz
odpadéw komunalnych podpisana z firma MPGKiM ul. Smilowskiego 15, Siemianowice Slaskie,
oraz umowe z firma DDD z Zakladem DDD KARAS ul. Wisniowa 43, Swietochlowice.
Dokumentacja systemu HACCP i GHP prowadzone na biezaco. Przedtozono do wgladu procedury
dostaw positkow, rozdzialu positkow, kontroli temperatur positkéw, kontroli temperatur w urzadzeniu
chtodniczym, mycia i dezynfekcji pomieszczen, urzadzen, sprzetéw, usuwania odpadéw. Przy
umywalkach do mycia rgk zapewniono mydio w plynie i srodek do dezynfekcji ragk SPRIGEL
COMPLETE.

Zaklad otrzyma ocena pozytywna.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono.

Integralng cze$¢ protokotu stanowig nastepujace zalaczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01.

I11. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowos$ci wymienione w .................. v7:! S
ukarano .......oeeeceiieenn. NIE UKARANO. ...ttt

(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego  ............. WYSOKOSCI ..,
(nr mandatu karnego)

0= T8 0T 16 ] 1 P
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia ...... nr....... ,

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezacych
uchybien wymienionych w pkt............... dokonano wpisu w ksigzce kontroli.

o usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomi¢
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie p6zniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
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Nie wnosi
5. Uwagi osoby kontrolujacej - dokonano sprawdzenia termometru stluzbowego przed uzyciem —
sprawny. Zapoznano z klauzula RODO, przed uzyciem sprawdzono termometry urzqdzenie czyste,

sprawne technicznie, nieuszkodzone

6. Czas trwania kontroli: od 11:15 do 14:15

Protokot niniejszy wraz z zalgcznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i omowieniu, zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

(podpis osoby kontrolujqcej)
brak
(podpisy swiadkow)
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 16.05.2025r.

otrzymatem (-am) w dniu 22.05.2025r.

(imie i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokét)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Katowicach powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnos$ci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
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kierownika technicznego/ zastepcy

“ zaznaczy¢ wasciwe
™ skreli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotyczq przepisy Prawa przedsiebiorcow
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